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Neueröffnung Café Schocken 
 
Seit Anfang Juli hat die Museumsgastronomie im smac – Staatliches 
Museum für Archäologie Chemnitz – einen neuen Betreiber: Der 
Chemnitzer Gastronom Marco Weidlich serviert im Café Schocken 
leckere Suppen, frische Salate und hausgemachtes Gebäck. Sein 
Zielpublikum sollen nicht nur Museumsbesucher, sondern auch Mit-
arbeiter der umliegenden Ämter, Unternehmen und Institutionen sein. 
Ebenso übernimmt er das Catering für Veranstaltungen des smac 
sowie für Firmen-Events mit bis zu 300 Gästen, die in den Räumlich-
keiten des Museum stattfinden. 
 
Gastronom Marco Weidlich: „Mit dem smac haben wir ein wunderbares 
Ambiente für unsere zweite Suppengrün-Filiale in Chemnitz gefunden. 
Potential für unser Konzept sehe ich hier in dem touristischen Publi-
kum und den umliegenden Büros und Ämtern, denn durch seine 
zentrale Lage, und den zahlreichen Sitzmöglichkeiten im Museums-
foyer und auf der rückseitigen Sonnenterrasse eignet sich das Café 
Schocken hervorragend als Mittagstisch. Wir freuen uns auf eine gute 
Zusammenarbeit und viele glückliche Kunden.“  
 
Weidlich betreibt in Chemnitz das Suppengrün in den Rathaus Pas-
sagen und den Theaterclub in der Carolastraße. Während das Speise-
angebot des Café Schocken dem des Suppengrün weitestgehend 
entspricht, nutzt er die Großküche des Theaterclubs, um Buffets und 
Bankette größerer Veranstaltungen im smac vorzubereiten. 
 
Museumsdirektorin Sabine Wolfram: „Marco Weidlich ist ein erfahrener 
Gastronom, dessen Speiseangebot einen Museumsbesuch hervor-
ragend unterstützt: Er bietet Gerichte an, die nicht nur köstlich 
schmecken und sättigen, sondern auch den Magen nicht unnötig 
belasten. Überzeugend finden wir darüber hinaus seine Variations-
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breite beim Catering für Veranstaltungen im Haus, da Schulklassen, 
Seniorengruppen bis hin zu Ministerkonferenzen oder Firmenfeiern 
ganz unterschiedliche Anforderungen an den Gastronom stellen. Wir 
sind sehr zuversichtlich, dass wir mit Herrn Weidlich reibungslos zu-
sammenarbeiten und wünschen ihm und seinem Team viel Erfolg!“ 
 
Das smac dankt dem vorherigen Betreiber des Café Schocken, André 
Donath, für seinen Mut, die Gastronomie zur Eröffnung des Museums 
im Mai 2014 zu übernehmen und für die zweijährige Zusammenarbeit.  
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